
Willkommen 
an der 

BBQ Uni 
deiner Destination für ein einzigartiges 

kulinarisches Abenteuer! 



Unsere Grill-
und Kochschule

mehr als nur ein Ort zum 
Zubereiten von Mahlzeiten

ie BBQ Uni, idyllisch gelegen im 
lebendigen Bezirk Lichtenberg, ist ein 
Ort, der sich der Kunst des Grillens und 

Kochens in all ihren Facetten widmet. Unser 
Ziel ist es, eine Gemeinschaft von Gleich-
gesinnten zu schaffen, die die Freude am 
gemeinsamen Genießen teilen. Hier erwartet 
dich eine einladende Atmosphäre, die sowohl 
für Anfänger als auch für erfahrene Hobby-
köche geeignet ist.

Unsere hochqualifizierten Grillmeister und 
Kochexperten sind stolz darauf, ihr Fach-
wissen und ihre Leidenschaft für die 
kulinarischen Künste weiterzugeben. In 
unseren modernen Küchen- und Grillräumen 
bieten wir eine Vielzahl von Kursen und Work-
shops an, die von den Grundlagen des Grillens 
bis zu fortgeschrittenen kulinarischen 
Techniken reichen.

Die BBQ Uni zeichnet sich durch ihre 
umfassende Herangehensweise an das 
Grillen aus. Wir verstehen, dass Grillen mehr 
ist als nur Fleisch auf den Rost zu legen – es ist 
eine Kunst, die Geduld, Präzision und 
Kreativität erfordert. Unsere Kurse decken 
eine breite Palette von Grillstilen ab, von der 
Kunst des traditionellen deutschen Grillens bis 
zu exotischen Grillmethoden aus der ganzen 
Welt.Unser Standort in Berlin-Lichtenberg 
wurde bewusst gewählt, um eine lebendige 
und zugängliche Umgebung zu schaffen. Die 

D BBQ Uni ist nicht nur ein Ort zum Lernen, 
sondern auch ein Treffpunkt für Grill-
Enthusiasten aus der Umgebung. Wir glauben 
an den Austausch von Erfahrungen und das 
gemeinsame Feiern von kulinarischen 
Erfolgen.

Das Kursangebot der BBQ Uni reicht von 
Einsteiger-Grillkursen, in denen die Grundla-
gen des Grillens erklärt werden, bis zu 
fortgeschrittenen Kursen, die sich auf 
spezifische Grilltechniken, Würzmittel und 
Gerichte konzentrieren. Unsere Grill- und 

Kochkurse sind interaktiv und lehrreich, wobei 
jeder Teilnehmer die Möglichkeit hat, unter 
Anleitung erfahrener Instruktoren köstliche 
Gerichte zuzubereiten.

Neben den praktischen Koch- und Grillkursen 
bieten wir auch Veranstaltungen wie Grillwett-
bewerbe, Themenabende und kulinarische 
Events an, um die BBQ Uni zu einem Ort der 
Begegnung und des Genusses zu machen.
Die BBQ Uni in Berlin-Lichtenberg steht für 
Qualität, Kreativität und Gemeinschaft. 

Grillleidenschaft, Kochfreude, 
Genuss. Vereint.

Egal, ob du deine Grillfähigkeiten verbessern, 
neue kulinarische Techniken erlernen oder 
einfach nur eine gute Zeit haben möchtest – 
bei uns bist du genau richtig. Mach dich bereit 
für ein kulinarisches Abenteuer an der BBQ Uni, 
wo die Liebe zum Grillen und Kochen in jeder 
Mahlzeit zum Ausdruck kommt!



MASTER 
CLASSES

Willkommen zu unseren exklusiven 
Masterclasses für Grillkurse

illkommen zu unseren exklusiven 
Masterclasses für Grillkurse, wo die 
Kunst des Grillens zur Perfektion 
gebracht wird! Unsere Masterclasses 

sind darauf ausgerichtet, Grillenthusiasten auf 
eine anspruchsvolle kulinarische Reise mit-
zunehmen, bei der sie nicht nur Grillmeister 
werden, sondern wahre Grillkünstler.

In diesen intensiven Masterclasses vertiefen 
sich die Teilnehmer in fortgeschrittene Grill-
techniken, verfeinern ihre Fähigkeiten und 
lernen, wie sie jedes Grillgut in ein Meisterwerk 
verwandeln können. Von der optimalen 
Temperatureinstellung über die Kunst der 
Marinaden bis hin zur Präsentation auf dem 
Teller – unsere Masterclasses bieten ein 
tiefgehendes Verständnis für die Welt des 
Grillens.

bgerundet wird jede Masterclass durch eine Verkostung der 
zubereiteten Gerichte, begleitet von 
erlesenen Getränken. Die Teilnehmer können ihre neu erworbenen Fähigkeiten sofort in 

die Praxis umsetzen und die Ergebnisse ihrer Arbeit gemeinsam mit anderen 
Grillbegeisterten genießen.

Unsere Masterclasses für Grillkurse bieten eine einzigartige Gelegenheit für leidenschaftliche 
Grillfans, ihr Wissen zu vertiefen, ihre Fertig-keiten zu verfeinern und sich von der Begeisterung 
für das perfekte Grillen inspirieren zu lassen. Tauche ein in die Welt der Meister-klasse und wer-
de zum Grillkünstler!
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Die erfahrenen Grillmeister, die diese Kurse 
leiten, teilen nicht nur ihre Expertise, sondern 
auch ihre Leidenschaft für die perfekte Grill-
kunst. Die Teilnehmer haben die Möglichkeit, 
direkt von den Profis zu lernen, ihre Techniken 
zu beobachten und individuelles Feedback zu 
erhalten, um ihre Fähigkeiten auf das nächste 
Level zu heben.

Jede Masterclass ist auf ein spezifisches 
Grillthema ausgerichtet, sei es die Kunst des 
perfekten Steaks, die Geheimnisse der Rauch-
aromen oder die Kreation von Gourmet-
Gerichten vom Grill. Durch die begrenzte 
Teilnehmerzahl wird eine persönliche Atmo-
sphäre geschaffen, die den Austausch von 
Wissen und Erfahrungen fördert.

Die Masterclasses finden in einer profes-
sionellen Grillumgebung statt, ausgestattet 
mit modernsten Grills und Kochgeräten. Die 
Teilnehmer haben Zugang zu hochwertigen 
Zutaten und erhalten exklusive Einblicke in die 
Auswahl und Zubereitung von erstklassigem 
Grillgut.

BIG GREEN 
EGG

Tauche ein in die Welt dieses 
einzigartigen Keramikgrills 

illkommen zu unserem exklusiven 
Grillkurs, der sich voll und ganz dem 
faszinierenden Big Green Egg 

widmet! Tauche ein in die Welt dieses einzig-
artigen Keramikgrills und erlebe die Kunst des 
Grillens auf höchstem Niveau.

In unserem Big Green Egg Grillkurs lernst du 
von erfahrenen Grillmeistern, wie du das volle 
Potenzial dieses vielseitigen Grills aus-
schöpfen kannst. Das Big Green Egg ist mehr 
als nur ein Grill; es ist ein kulinarisches Werk-
zeug, das Grillen, Räuchern, Backen und 
Braten in einem vereint. Von saftigen Steaks 
über perfekt geräucherte Ribs bis hin zu haus-
gemachten Pizzen - entdecke die grenzen-
losen Möglichkeiten dieses außergewöhn-
lichen Grills.

Unsere Kurse sind darauf ausgerichtet, sowohl 
Anfänger als auch erfahrene Grillmeister in die 
Geheimnisse des Big Green Egg einzuführen. 
Lerne die richtige Temperaturkontrolle, die 
Kunst des indirekten Grillens und die 
Anwendung verschiedener Koch-
techniken, die das Big Green Egg so 
einzigartig machen.

Egal, ob du bereits stolzer 
Besitzer eines Big 
Green Egg bist 
oder einfach nur 
neugierig auf 
dieses 

W beeindruckende Grillgerät, dieser Kurs 
bietet eine intensive und lehrreiche Erfahrung. 
Unsere Grillmeister werden nicht nur die prak-
tischen Fähigkeiten vermitteln, sondern auch 
die Philosophie hinter dem Big Green Egg 
erklären - die Verbindung von Tradition und 
Innovation, um ein unvergleichliches Grill-
erlebnis zu schaffen.

Die Teilnehmer können sich auf eine 
interaktive und gesellige Atmosphäre freuen, 
in der der Austausch von Erfahrungen und die 
gemeinsame Freude am Grillen im Mittelpunkt 
stehen. Jeder Kurs wird von einer Auswahl 
exquisiter Rezepte begleitet, die speziell für 
das Big Green Egg entwickelt wurden.

Die BBQ-Uni, bekannt für ihre exklusiven Kurse, 
ist stolz darauf, das Big Green Egg in den 
Fokus zu rücken und Grillenthusiasten die 
Möglichkeit zu bieten, die Kunst des Grillens 

auf diesem außergewöhnlichen Gerät zu 
beherrschen. Mache dich bereit für 

einen Grillkurs, der nicht nur deine 
kulinarischen Fähigkeiten erweitert, 

sondern auch deine Begeister-
ung für das Big Green Egg 
entfacht. Tauche ein in die Welt 

des Keramikgrillens und 
erlebe das Beste, 

was dieses einzig-
artige Kochinstrument 
zu bieten hat!




